Federacion de Colegios y

Z Asociaciones de Médicos
edMV Veterinarios Zootecnistas

méxico | de México A.C.

La Federacion de Colegios y Asociaciones de Médicos Veterinarios
Zootecnistas de México, A.C., con el reconocimiento de Facultad
de Medicina Veterinaria y Zootecnia de la
Benemérita Universidad Autonoma de Puebla y del Consejo
Nacional de Certificacion en Medicina Veterinaria y Zootecnia, A.C.

Convoca a la 12 edicién del:

DIPLOMADO EN INOCUIDAD ALIMENTARIA Y
ANALISIS DE RIESGO

Diplomado disefiado para ser tomado totalmente a distancia y asincronica, de manera
autogestiva, con apoyo a través de foros de consulta, seccion de preguntas frecuentes y
materiales y lecturas de apoyo. Durante los modulos finales, se llevaran a cabo sesiones a
través de aulas virtuales que permitan la presentacion de temas por parte de los alumnos,
que seran discutidos por los profesores del Diplomado, asi como por los demas asistentes.

OBJETIVO GENERAL

Proporcionar una formacién integral en inocuidad alimentaria con un enfoque basado en
epidemiologia, evaluacién de datos, comunicacién cientifica y analisis de riesgo.

DIRIGIDO A:

a) Meédicos veterinarios titulados con cédula profesional de Medicina Veterinaria y
Zootecnia.

b) Quimicos en Alimentos

c) Ingenieros en Alimentos

d) Ingenieros Agronomos

e) Profesionales del campo de la Inocuidad Agroalimentaria

COORDINADORES ACADEMICOS

- Dr. Assad Heneidi Zeckua
- MVZ MCV Jorge Francisco Monroy Lopez
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Con reconocimiento de la: Registrado ante el:

BUAP

MODALIDAD

El Diplomado se impartira de manera Virtual a través de diferentes plataformas tecnologicas
como Google Classroom, YouTube, Correo electrénico, Facebook y Zoom.

Los asistentes requieren contar con un equipo de cémputo de escritorio o portatil como
laptop, tableta, iPad, Smartphone, iPhone, etc., que cuente con herramientas basicas para
acceder al navegador de internet Google Chrome, ancho de banda suficiente para reproducir
videos y capacidad de memoria para leery abrir documentos en PDF, asi como escribir textos
en Word y elaborar presentaciones en Power Point.

Todo alumno inscrito tendra acceso a los recursos, hipertextos, sitios y bibliotecas digitales
correspondientes a cada médulo del curso.

El Diplomado tendra una duracién de 180 horas teoricas distribuidas en 20 semanas a través
de 10 modulos.

Inauguracion: 26 de noviembre del 2025.

Periodo de induccion: 26 al 29 de octubre del 2025.
Fecha de Inicio: 30 noviembre del 2025.

Fecha de término: 16 de mayo del 2026.

REQUISITOS DE INSCRIPCION:

Los interesados en el Diplomado Virtual en Inocuidad Alimentaria y Analisis de Riesgo
deberan realizar su inscripcion y adjuntar los documentos que a continuacion se sefalan, el
registro se estara disponible en https://www.federacionmvz.org/diplomados a partir de la
publicacién de la presente convocatoria y hasta el 23 de noviembre del 2025.
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Los documentos deberan ser adjuntados en Formato PDF por separado, utilizando la
nomenclatura correspondiente, guion bajo y el nombre completo del solicitante en
mayusculas; Ejemplo: archivo de la Cédula Profesional: CP JUAN PEREZ PEREZ

DOCUMENTOS QUE DEBERA ADJUNTAR NOMENCLATURA

1.- Cédula profesional (legible por ambos lados). cp
Para el caso de estudiantes o pasantes

2.- Titulo profesional (legible por ambos lados). TP
3.- Identificacion oficial vigente (INE o Pasaporte). ID
4.- Solicitud de inscripcion (Formato disponible en S|
https://www.federacionmvz.org/diplomados)

5.- Comprobante de deposito o transferencia bancaria por Cuota de PC
recuperacion.

6.- En caso de ser MVZ afiliado a un Colegio o Asociacion socio de la

FedMVZ, A.C. debera adjuntar la carta o credencial vigente para hacer CA
valido el costo preferencial

COSTOS Y MODALIDADES DE PAGO: ‘

Opcion 1. Pago tnico antes del 14 de noviembre del 2025.

% MVZy Profesionistas afines en general:
o Nacionales: $ 14,000.00 (Catorce mil pesos 00/100 M.N.) IVA incluido.
o Extranjeros: 850.00 USD (Ochocientos cincuenta dolares estadounidenses).

% MVZ afiliados a un Colegio o Asociacion socio de la FedMVZ - 25% de descuento:
o $10,500.00 (Diez mil quinientos pesos 00/100 M.N.) IVA incluido.

Opcion 2. Dos pagos, el primero antes de comenzar el Diplomado y el segundo antes
de comenzar sexto médulo.

% MVZy Profesionistas afines en general.
o Nacionales: $ 7,500.00 (Siete mil quinientos pesos 00/100 M.N.) IVA incluido.
o Extranjeros: 450 USD (Cuatrocientos cincuenta délares estadounidenses).

% MVZ afiliados a un Colegio o Asociacion socio de la FedMVZ.
o $6,500.00 (Seis mil quinientos pesos 00/100 M.N.) IVA incluido.
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El pago podra realizarse bajo las siguientes modalidades:

- Deposito o Transferencia bancaria a los siguientes datos:
o Banco BBVA Bancomer
o Anombre de: Federacion de Colegios y Asociaciones de Médicos Veterinarios
Zootecnistas de México, A.C.

o No. cuenta: 0103535878
o CLABE Interbancaria: 012180001035358786
o Codigo Swift para Pagos Internacionales: BCMRMXMM
©)
- PayPal

o Podra realizar pagos en linea a través de Tarjetas bancarias, disponible en
https://www.federacionmvz.org/diplomados

- 3 meses sin intereses.
o Se considerara solo cuando se realice el pago Unico previo al inicio del
Diplomado.
o El pago se debera realizar a través de PayPal.

El Cupo minimo para realizar el Djplomado es de 15 asistentes. En caso de no cubrir con el cupo minimo
requerido, se programara una nueva fecha para el inicio del Diplomado. El pago realizado serd contemplado en
cualquier momento para la fecha siguiente, en caso de no iniciar el Diplomado en el afio fiscal inmediato
posterior, se realizard el reembolso del 100% a los interesados.

EVALUACION:

El desempefio del alumno durante el Diplomado en cuestién sera evaluado de la siguiente
manera:

EVALUACION POR MODULO
- Examenes programados por cada mddulo.
- Tareas por cada modulo
= Examenes 50%
= Tareas 40%
= Foros de discusion 10%
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La calificacion minima aprobatoria para cada maédulo es de 6.0 (seis) y sera obtenida
con base en el resultado del promedio entre el examen correspondiente, las tareas y los
foros programados para cada modulo.

EVALUACION GLOBAL

- La calificacion final del Diplomado serd obtenida por el promedio de todos los
méddulos.

Notas:
1. En caso de no aprobar un Modulo por no haber podido realizar una actividad en
tiempo y forma. Contaran con una oportunidad adicional sin costo para llevarla a
cabo, previa solicitud por correo electrénico a fedmvzmx@federacionmvz.org

aprobada por los coordinadores académicos del diplomado.

2. Encaso de no conseguir aprobar un modulo en el primer intento, podran hacerlo sin
costo hasta una vez mas. A partir del tercer intento se debera realizar un pago
adicional de $1,400.00 (Mil cuatrocientos pesos 00/100 M.N. IVA incluido) o 76 USD
(Setenta y seis délares estadunidenses).

CAUSAS DE BAJA DEL DIPLOMADO: ‘

- No cumplir con la totalidad de las actividades de 2 o mas Modulos.
- Ante faltas de respeto en cualquiera de los foros.
- Por adeudo econdmico.

Cuando un alumno sea dado de baja se le notificara por escrito y no tendrd derecho a solicitar reembolso total
o parcial del monto econdmico pagado.

DIPLOMA:

Para obtener el Diploma, el alumno debera haber aprobado todos los médulos y obtenido
un promedio global minimo de 6.0 (seis).

El Diploma sera expedido por la Federacion de Colegios y Asociaciones de Médicos
Veterinarios Zootecnistas de México con el reconocimiento de la Facultad de Medicina
Veterinaria y Zootecnia de la Benemérita Universidad Autonoma de Puebla y del Consejo
Nacional de Certificacién en Medicina Veterinaria y Zootecnia, A.C.
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PROGRAMACION DEL DIPLOMADO:

Los modulos del Diplomado se impartiran de manera virtual de acuerdo con la siguiente

programacion:

INAUGURACION Y BIENVENIDA A TRAVES DE VIDEOCONFERENCIA
26 de noviembre del 2025 a las 17:00 horas.

MODULO 1: MARCO CONCEPTUAL Y ENFOQUE INTERNACIONAL

Periodo: del 30 de noviembre al 13 de diciembre del 2025.
Objetivo:

Proporcionar una vision integral de los antecedentes, responsabilidades y
normativas internacionales en inocuidad alimentaria, con un enfoque en la
epidemiologia aplicada a la seguridad alimentaria.

1.1 Historia y evolucién de la inocuidad alimentaria

o Origenes de la seguridad alimentaria: antecedentes histéricos y primeras
regulaciones.

« Casos emblematicos de crisis alimentarias y su impacto en la regulacién
global.

e Transicion hacia enfoques basados en riesgo y control preventivo.

1.2 Responsabilidades en inocuidad alimentaria

« Actores clave: productores, reguladores, consumidores y organismos de
vigilancia.

e Marco normativo en distintos sectores (agroalimentario, industrial,
comercial).

. Eticay responsabilidad en la produccién y distribucién de alimentos.

1.3 Normativas y enfoques internacionales

o Codex Alimentarius: principios y recomendaciones para seguridad
alimentaria.
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o Regulaciones de la FAO y la OMS sobre inocuidad y proteccion del
consumidor.

« Normativas en diferentes regiones: FDA (EE.UU.), EFSA (UE), COFEPRIS
(México).

1.4 Introduccidn a la epidemiologia aplicada en alimentos

« Conceptos basicos de epidemiologia aplicados en inocuidad alimentaria.

o Factores de riesgo en la produccion, distribucién y comercializacion de
alimentos.

« Enfoque preventivo y deteccion temprana de brotes de enfermedades
transmitidas por alimentos.

MODULO 2: PRINCIPIOS GENERALES DE SEGURIDAD Y CALIDAD
ALIMENTARIA

Periodo: del 11 al 24 de enero del 2026.
Objetivo:

Comprender los fundamentos de la inocuidad y calidad alimentaria, explorando
factores de riesgo, metodologias de aseguramiento y su impacto en la salud
publica y el comercio internacional.

2.1 Factores que afectan la inocuidad de los alimentos

o Bioldgicos: microorganismos patégenos, toxinas y contaminaciéon
cruzada.

e Quimicos: residuos de plaguicidas, aditivos alimentarios y metales
pesados.

o Fisicos: presencia de fragmentos extrafios, temperatura y condiciones
ambientales.

2.2 Métodos de aseguramiento de calidad en alimentos

o Sistemas de gestion de calidad: ISO 22000, HACCP y BPM (Buenas
Practicas de Manufactura).

o Monitoreoy control de parametros criticos: analisis microbiologico, fisico-
quimico y sensorial.

Pagina 7 de 16



Federacion de Colegios y

Z Asociaciones de Médicos
edMV Veterinarios Zootecnistas

méxico | de México A.C.

Evaluacion de cumplimiento normativo: inspeccién, auditorias vy
certificaciones internacionales.

2.3 Impacto ambiental y sostenibilidad en la produccién alimentaria

Relacion entre seguridad alimentaria y gestién ambiental.

Reduccién de desperdicio y eficiencia en el uso de recursos.
Innovaciones en produccién sostenible y economia circular en la industria
de alimentos.

2.4 Importancia epidemiolégica en la prevencion de riesgos alimentarios

Enfoque epidemiolégico en la inocuidad y calidad de los alimentos
aplicados en la triada epidemiolégica, historia natural de la enfermedad
y cadena epidemioldgica.

Técnicas y disefio de muestreo estadistico y epidemioldgico en la
deteccion de contaminantes en produccién alimentaria.

Generalidades de los modelos de evaluacién de riesgo para fortalecer la
inocuidad.

MODULO 3: ENFERMEDADES E INTOXICACIONES TRANSMITIDAS POR

ALIMENTOS

Periodo: del 25 de enero al 07 de febrero del 2026.

Objetivo:

Comprender los principales agentes etiologicos de enfermedades transmitidas
por alimentos, su dinamica epidemioldgica y estrategias de prevenciéon y
control.

3.1 Agentes etiol6gicos y mecanismos de transmision

Microorganismos patogenos: bacterias (Salmonella, Listeria, E. coli), virus
(Norovirus, Hepatitis A), parasitos (Giardia, Trichinella).

Toxinas 'y contaminantes: micotoxinas, biotoxinas  marinas,
contaminantes quimicos.

Vias de transmision: contaminacién cruzada, condiciones ambientales,
practicas inadecuadas de almacenamiento.
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3.2 Dinamica epidemiolégica de enfermedades transmitidas por alimentos

o Tasas deincidencia, prevalencia y mortalidad en brotes alimentarios.

« Modelos epidemioldgicos para el analisis de transmisidén en poblaciones.

o Factores de riesgo y determinantes sociales de la salud en seguridad
alimentaria.

3.3 Estrategias de prevencion y control

e Buenas Practicas de Produccion (BPP), Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) y Procedimientos Operacionales Estandar de Saneamiento (POES).

e Intervenciones en la cadena de produccién para minimizar riesgos
microbiolégicos.

o« Uso de biotecnologia y monitoreo de trazabilidad en la seguridad
alimentaria.

3.4 Metodologias de vigilancia y respuesta ante brotes

« Sistemas de vigilancia epidemiolégica de enfermedades transmitidas por
alimentos.

o Protocolos de muestreo y analisis microbiologico en la identificacién de
brotes.

o Acciones gubernamentales y normativas internacionales de respuesta
ante emergencias sanitarias.

MODULO 4: BUENAS PRACTICAS DE PRODUCCION Y MANUFACTURA

Periodo: del 08 de febrero al 21 de febrero del 2026.
Objetivo:

Proporcionar conocimientos esenciales sobre buenas practicas de producciény
manufactura para garantizar la seguridad e inocuidad alimentaria en toda la
cadena productiva.

4.1 Principios de Buenas Practicas de Producciéon (BPP) y Buenas Practicas
de Manufactura (BPM)

e Fundamentos de BPP y BPM en la produccion de alimentos.
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« Normativas y certificaciones de calidad nacionales e internacionales (ISO
22000, BRC, FSSC 22000, SENASICA).
« Higiene en procesos de produccién y control de contaminantes.

4.2 Procedimientos Operacionales Estandar de Saneamiento (POES)

« Disefio e implementacion de POES en establecimientos de produccién.
« Control de peligros fisicos, quimicos y biolégicos en manufactura.
« Monitoreo y verificacion de eficacia de los procesos de saneamiento.

4.3 Tecnologias y estrategias para la optimizacién de la inocuidad

« Uso de automatizacién y sensores para control de calidad.
o Desarrollo de estrategias para la reducciéon de contaminacién cruzada.
o Aplicaciones de biotecnologia en seguridad alimentaria.

4.4 Evaluacion de riesgos en produccion primaria y manufactura

« Identificacién de peligros y factores de riesgo

o Evaluacién de la exposicion a factores de riesgo

« Identificacién, aplicacion y supervision de medidas mitigacion en la
cadena productiva.

MODULO 5: DISENO DE MUESTREOS EPIDEMIOLOGICOS BASADOS EN
RIESGO MICROBIOLOGICO, RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS Y
CONTAMINANTES

Periodo: del 22 de febrero al 07 de marzo del 2026.
Objetivo:

Capacitar en la aplicacion de metodologias de muestreo epidemiolégico para la
deteccion de agentes microbiologicos y residuos quimicos en alimentos,
utilizando enfoques basados en riesgo y modelos estadisticos avanzados.

5.1 Fundamentos del muestreo epidemiolégico en inocuidad alimentaria

o Definicidén y objetivos del muestreo epidemiolégico aplicado a seguridad
alimentaria.
« Meétodos de muestreo probabilistico y no probabilistico.
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« Disefio y planificacion de estudios de muestreo basado en matrices de
riesgo.

5.2 Microbiologia aplicada al control de inocuidad alimentaria

o Principales patégenos de interés epidemioldgico en alimentos
(Salmonella, Listeria, E. coli O157:H7).

« Meétodos de deteccidon y cuantificacidbn microbiologica.

o Factores de crecimiento microbiano y estrategias de control en
produccién alimentaria.

5.3 Evaluacién de residuos de medicamentos veterinarios y contaminantes
quimicos

o Residuos de antibidticos y su impacto en salud publica (Resistencia
antimicrobiana).

e Métodos de deteccibn de contaminantes quimicos en alimentos
(plaguicidas, metales pesados, micotoxinas).

o Normativa nacional e internacional sobre limites maximos de residuos en
productos alimentarios.

5.4 Aplicacion de modelos de riesgo en el analisis de alimentos

e Evaluacién de riesgo cualitativo y cuantitativo sobre la presencia de
peligros.

o Uso de distribuciones probabilisticas en modelos estocasticos para la
evaluacion de riesgo en inocuidad.

o Importancia de la incertidumbre, variabilidad y sensibilidad de modelos
epidemiologicos.

MODULO 6: INVESTIGACION EPIDEMIOLOGICA DE BROTES

Periodo: del 08 al 21 de marzo del 2025.
Objetivo:

Proporcionar herramientas metodologicas para la identificacion, analisis y
control de brotes de enfermedades transmitidas por alimentos, integrando
modelos epidemioldgicos y estrategias de intervencion.
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6.1 Fundamentos de la investigacion de brotes

o Conceptos clave en epidemiologia de brotes alimentarios.
o Determinantesy factores de riesgo asociados a brotes.
e Modelos de transmision de enfermedades en poblaciones.

6.2 Identificaciéon y seguimiento de brotes

o Definicién de casosy criterios epidemiolégicos en investigacidén de brotes.

o Técnicas de investigacion y deteccién de fuentes de contaminacion.

e Uso de herramientas de geolocalizaciéon y analisis espacial para
seguimiento.

6.3 Métodos de analisis epidemiolégico en brotes alimentarios

o Disefio de estudios de cohorte y casos y controles para brotes.

o Analisis de tasas de ataque y factores asociados.

o Evaluacién de impacto y cuantificacion del riesgo en poblaciones
afectadas.

6.4 Intervencién y mitigacion de riesgos en brotes

e Medidas de control y contencion en brotes alimentarios.

e Protocolos de respuesta rapida en salud publica y seguridad alimentaria.

o Divulgacion de informacién y estrategias de comunicacién en crisis
sanitarias.

MODULO 7: INSPECCION BASADA EN RIESGO

Periodo: del 22 de marzo al 04 de abril del 2026.
Objetivo:

Capacitar en la aplicacion de modelos de inspeccién basados en riesgo para
garantizar la inocuidad y calidad de los alimentos, con énfasis en auditoria
sanitaria y certificacion.

7.1 Industria de alimentos

e Meétodos y técnicas de procesamiento de alimentos
e (Cadena de distribucion
Pagina 12 de 16



Federacion de Colegios y

Z Asociaciones de Médicos
edMV Veterinarios Zootecnistas

méxico | de México A.C.

Tecnologias de la industria alimentaria
Mercadotecnia y legislacién veterinaria

7.2 Procesamiento e inspeccidn de alimentos

Etapas de procesamiento

Tipo de procesamiento de alimentos

Inspeccion 'y criterios de evaluacibn de establecimientos de
procesamiento

Evaluacién de cumplimiento normativo y sanciones en seguridad
alimentaria

7.3 Priorizacién de riesgos

Implementacion del andlisis de riesgo en inocuidad alimentaria en los
paises

Arboles de decisidén o escenarios

Arbol de decision para clasificar alimentos

Matrices de riesgo cualitativo y cuantitativo

Analisis de decision multicriterios

7.4 Diseiio de un sistema de inspeccion basado en riesgos

Definicion de categorias de alimentos

Inventario de los establecimientos

Categorizacién del riesgo de alimentos

Categorizacién de los establecimientos, segun el riesgo de alimentos
Asignacion de fecuencias de inspeccion

Metodologia en la evaluacién de riesgos en inocuidad alimentaria

MODULO 8: ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS CRITICOS DE CONTROL

(HACCP)

Periodo: del 05 al 18 de abril del 2026.

Objetivo:

Capacitar en la identificacion, evaluacion y gestién de peligros en la produccion
y distribucién de alimentos mediante la implementacién del sistema HACCP,
asegurando la calidad e inocuidad.
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8.1 Fundamentos del sistema HACCP

o Principios de HACCP y su aplicacién en seguridad alimentaria.
o Evolucion del HACCP y su incorporacion en normativas internacionales.
o Ventajasy limitaciones del enfoque preventivo en la gestién de peligros.

8.2 Identificacién de peligros en la cadena alimentaria

o Clasificaciéon de peligros: biologicos, quimicos y fisicos.

o Evaluacién de factores de riesgo en cada etapa de produccion.

o Métodos de analisis epidemioldgico para la identificacion de peligros
criticos.

8.3 Determinacién de puntos criticos de control (PCC)

o Criterios para establecer PCC en procesos de produccion y distribucion.
o Definicidn de limites criticos y estrategias de monitoreo.
o Validacién de medidas de control y gestion de emergencias.

8.4 Implementacién y monitoreo del sistema HACCP

« Disefio de planes HACCP adaptados a distintos sectores alimentarios.
e Uso deindicadores de desempefio y herramientas de auditoria.
« Revisién y mejora continua en la gestion de riesgos alimentarios.

MODULO 9: ANALISIS DE RIESGO CUALITATIVO Y CUANTITATIVO EN
INOCUIDAD ALIMENTARIA

Periodo: del 19 de abril al 02 de mayo del 2026.
Objetivo:

Capacitar en la evaluacidon y gestion de riesgos en seguridad alimentaria
mediante métodos cualitativos y cuantitativos, integrando herramientas de
modelado y analisis estadistico.

9.1 Fundamentos del analisis de riesgo en inocuidad alimentaria

o Definicidén de riesgo y su importancia en seguridad alimentaria.
« Diferencias entre analisis cualitativo y cuantitativo del riesgo.
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o Normativas internacionales en evaluacibn de riesgos (Codex
Alimentarius, FAO/OMS).

9.2 Métodos cualitativos de evaluacién de riesgo

o Clasificacién de peligros y priorizacién mediante matrices de riesgo.

o Evaluacidén subjetiva y basada en experiencia en la identificacién de
riesgos.

o Aplicaciones del analisis cualitativo en la toma de decisiones sanitarias.

9.3 Modelos cuantitativos de analisis de riesgo en alimentos

« Usode probabilidades y distribucién estadistica en evaluacion de riesgos.

o Elaboracion de modelos epidemiolégicos y matematicos en inocuidad
alimentaria

o Simulacién de evaluaciones de riesgo cuantitativo

o Aplicacion de analisis de incertidumbre, variabilidad y sensibilidad en
seguridad alimentaria.

9.4 Herramientas avanzadas para el analisis de riesgo

« Diferenciasy contrastes en la metodologia para la elaboracién de analisis
de riesgo en salud animal y en inocuidad alimentaria.

o Uso de software estadistico para modelado de riesgos en inocuidad
alimentaria (R, Python, @Risk, FDA-IRISK, otros).

« Integracién de modelos predictivos en inocuidad alimentaria.

o Importancia en la identificacion de factores de riesgo y laimplementacion
y supervision de medidas de mitigacion

MODULO 10: DESARROLLO Y DISENO DE PROGRAMAS DE INOCUIDAD Y
CALIDAD ALIMENTARIA BASADOS EN RIESGOS

Periodo: del 03 al 16 de mayo del 2026.
Objetivo:

Capacitar en el disefio e implementacién de programas de gestion de inocuidad
y calidad alimentaria, utilizando metodologias basadas en riesgo y estrategias
de monitoreo continuo.
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10.1 Elementos esenciales de un programa de inocuidad alimentaria

o Principios fundamentales en la gestion de riesgos en alimentos.

o Disefio de objetivos estratégicos y operacionales.

o Normativas internacionales y su aplicacién en programas de control de
calidad.

10. 2 Estrategias de implementacion y monitoreo

o Metodologias para el seguimiento de peligros y riesgos.
o Herramientas de auditoria y validacion de procesos.
o Evaluacién de desempefio y mejora continua en sistemas de inocuidad.

10.3 Adaptacion de programas a distintos sectores industriales

o Disefio de planes para la industria carnica, lactea, hortofruticola y
acuicola.

o Factores de riesgo especificos en cada sector y estrategias de mitigacion.

« Integracién de nuevas tecnologias en monitoreo y control.

10.4 Evaluacién y optimizacion de programas de calidad

e Indicadores de desempefio en inocuidad alimentaria.
o Uso de analisis de datos para la optimizacién de procesos.
« Aplicacion de inteligencia artificial en la gestion de riesgos alimentarios.

PARA MAS INFORMACION: |

Federacion de Colegios y Asociaciones de Médicos Veterinarios Zootecnistas de
México, A.C. Teléfonos: (55) 5264 — 7695 / 52; WhatsApp: (55) 5264 7695: Correo
electronico: fedmvzmx@federacionmvz.org
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